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„Ein Leben für den guten Geschmack   “ 

Herzlich Willkommen bei der Mecklenburger Landpute. 

Unser Angebot an Partyservice richtet sich an Firmen und Privatpersonen, 

zu jedem Anlass. Ob Sie Ihr Firmenjubiläum, Ihren Geburtstag oder Ihre 

Hochzeit feiern und ausrichten lassen wollen – bei uns sind Sie an der 

richtigen Adresse.

Selbstverständlich können wir für Ihre Veranstaltungen mit Festzelte inklusive 

Tische und Stühle, Leihgeschirr, Tischwäsche oder Dekoration ausrichten. 

Unser Ziel ist Ihre Zufriedenheit und der Erfolg Ihrer Veranstaltung. 

Kümmern Sie sich ausschließlich um Ihre Gäste und genießen Sie unsere 

leckeren Speisen, Getränke und unseren erstklassigen Service. 

Durch unsere Erfahrung in Gastronomie und Eventmanagement 

garantieren wir Ihnen eine professionelle Umsetzung Ihrer Veranstaltung 

und machen Ihr Event zu einem unvergesslichen Erlebnis.

Unser Team unterbreitet Ihnen gern ein Angebot, welches individuell 

nach Ihren persönlichen Wünschen und Vorstellungen zusammengestellt 

werden kann.

Armin Kremer
Geschäftsführer

„ Partyservice mit  
Leidenschaft   “ 
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Vitello Tonnato
aus der Pute 

mit einer 
Thunfischsauce 
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VorspeisenPuten-Carpaccio
hauchdünn geschnitten mit 
Knoblauch, groben Pfeffer, 
gehobeltem Parmesan und 
Olivenöl 
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Original 
Severiner Geflügel-Soljanka
nach alter Serveriner Rezeptur

Käse-Porree-Suppe
Cremesuppe mit Putenhack, 
Porree und Käse verfeinert 

Klare Hühnerbrühe „Juilliene“  
mit Fleischbällchen, Eierstich und 
feinen Gemüsestreifen 

Steckrübeneintopf
mit Kartoffeln, Möhren, Knollen-
sellerie, Steckrüben und wahlwei-
se mit oder ohne Fleischeinlage

scharfes Kesselgulasch
Putenoberkeulen Gulasch mit 
Kartoffel-, Möhren-, Sellerie- und 
Gewürzgurkenwürfel 

Gemüsecremesuppen
Tomate-, Broccoli-, Blumenkohl- 
oder Champignonsuppe
mit Rahm verfeinert
  

Rufen Sie uns an: 038728 306-77
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Suppen



Putenbrustkorb
auf Buchenholz geräuchert

8



Edle Pute von Severin
auf Buchenholz geräuchert

Unsere Empfehlung 
für Genießer

9



· „a la creme“ (auf Pilzrahm)

· „Hawaii“ (mit Ananas und Käse überbacken)

· auf Pfefferrahm

· auf frischen, gedünsteten Champignons

· auf feuriger Zigeunersauce

· an Zwiebel-Sahne-Sauce

· auf Tomaten-Paprika-Sauce

· mit Landputenschinken und Zwiebeln in einer 

  leichten Sahne-Sauce mit Käse überbacken

Putenbrust-Medaillons Putenoberkeulen-Steak Schweinelendchen Putenbrust-Steak
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Steaks vom Grill
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Putenhaxe „Ohne Reue“
auf Buchenholz geräuchert

 
Putenbrust-Rolle „Florentine“ mit Spinat gefüllt

Putenbrust-Gulasch mit frischen Pilzen der Saison
Putenbrust-Gulasch mit Champignons oder Pfifferlinge (Saison)

Mecklenburger Rollbraten aus der Putenoberkeule
Putenoberkeulenbraten mit Backpflaumen und Äpfeln gefüllt

fruchtiges Curry-Geschnetzeltes
Geschnetzeltes von der Puten- oder Hähnchenbrust in einer 
Curryrahmsauce mit Pfirsichen oder Ananas

Metaxapfanne
Putenoberkeulen-Geschnetzeltes in einer Metaxa-Tomatensauce
mit Gemüse und Käse überbacken

Hähnchenoberkeulenrollbraten „Hausfrauen Art“
klassisch gefüllt mit Senf und Zwiebeln  

Putenbrust-Rahmgeschnetzeltes „Züricher Art“
in heller Sahnesauce mit Champignons

Puten-Knusperschnitzel „Wiener Art“ aus der Pfanne
Putenbrustschnitzel mit Cornflakes paniert

Puten-Kasslerrollbraten
auf Buchenholz geräucherte Putenoberkeule

Putenpfanne „Severiner Art“
Putenoberkeulen-Geschnetzeltes
mit Champignons und Paprika

Putenbrust-Rolle
mit Frischkäse gefüllt

„Oma Lilli‘s“ Saftbraten
im eigenen Saft gegarte 
Putenoberkeule
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deftiges aus Topf & Pfanne
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vom Hähnchen

gebackene Hähnchenschenkel 
aus dem Ofen Hähnchen gebacken
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Landhähnchen-Haxe
geräuchert

Hähnchenbrust-Medaillons

Coq au vin
der Klassiker „Hahn in Wein“



von der Ente

Entenbrust „Mecklenburger Art“
geschmorte Entenbrust mit Back-
pflaumen und Äpfeln

Entenkeule „Mecklenburger Art“
geschmorte Entenkeule mit Back-
pflaumen und Äpfeln
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partyservice@landpute.de

  vom 
Schwein

Neugierig geworden?

Rufen Sie uns jetzt  an: 038728 306-77
Wir beraten Sie kostenlos und unverbindlich.

Oder schreiben Sie uns! 

Krustenbraten vom Schwein
knusprig gebackene 
Schweineschulter

Kammbraten vom Schwein
geschmorter Schweinenacken

Kasslerbraten vom Schwein 
aus dem Rauch
auf Buchenholz geräucherter 
Schweinenacken
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aus Mecklenburgischen Wäldern

Wildgulasch „Diana“
mit Champignons

Geschmorte Wildkeule
Hirschkeule oder Wildschweinkeule 
mit Preiselbeeren verfeinert
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Lachsfilet

Zanderfilet pochiert
gedünstet

Forelle „Müllerin“
gebratene Forelle mit 
zerlassener Butter und feiner 
Petersilie

- auf warmen Gurkensalat
- auf Blattspinat
- an Zitronen-Buttersauce
- an einer leichten Dillrahmsauce
- an einer klassischen Petersiliensauce
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Spinat
in Butter geschwenkter Blattspinat

Champignons a la Creme
Champignions in Rahmsauce



Bio-Platte
Bio-Wurstprodukte wie z.B. Bio-
PUTIS, Bio-Bergsteigersalami und 
Bio-Putensaftschinken

24

Spezialitätenplatte der 
Mecklenburger Landpute
bestehend aus Salami, 
Streichmettwurst, verschiedenen 
Schinken und Pasteten
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Puten-Käse-Wienis
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zart schmelzendes Mousse au Chocolate

Waldfruchtdessert  mit Vanillesauce

Schokoladen-Pudding mit Vanillesauce

schaumige Zitronencreme

Tiramisu „Italia“

Himbeerjoghurt
geschichtetes Himbeerdessert mit Zuckerkruste

Kuchen im Glas
wahlweise mit Apfel oder Birne oder nach Wunsch

Obstvariationen
der Saison

schaumige 
Mango-Aprikosen-Creme

Panna Cotta mit Kirschdessertfrischer Obstsalat
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Suppe:
 - Original Severiner Geflügel-Soljanka     
 - Hühnerkraftbrühe „Royal“       
   (mit Eierstich und feinen Gemüsestreifen)

Warmanteil:
 - Edle Pute von Severin
 - Putenbrust-Medaillons vom Grill an Pilzrahmsauce   
 - Hähnchenbrustfilet-Medaillons vom Grill „Hawaii“    
    (mit Ananas und Käse überbacken)
 - Schweins-Lendchen auf Zwiebel-Sahne-Sauce     
 - Lachsfilet auf Blattspinat

Beilagen:
 - deftiges Putenkraut        
 - buntes Gemüse mit Sauce Hollandaise
 - in Butter geschwenkte Rosmarienkartoffeln     
 - Bratkartoffeln

Kaltanteil:
 - Severiner Schinken-Platte   
 - Käseplatte rustikal    
   (internationale Käsevariationen mit Obst garniert)
 - nordische Fischplatte     
   (mit Aal, geräucherte Forelle, Lachs, Gravedlachs)
 - Tomatensalat
 - Gurkensalat
 - Partybrötchen gemischt, Partystangenbrot geschnitten 
 - Butter

Dessert:
 - Panna Cotta mit Kirschen
 - schaumige Zitronencreme
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Mecklenburger Landpute GmbH
Kastanienallee 3 · 19374 Severin

Telefon: 038728 306 77 · Fax: 038728 306 39
E-Mail: partyservice@landpute.de

www.landpute.de


